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　大分県産の新鮮な魚と、地元で長年親しまれてきた老舗
の商品のコラボレーションが実現。あじ／ぶり／真鯛／ハモ
をそれぞれ「綾部味噌醸造元」の味噌と塩麹、「中野酒造」
の酒粕にひとつひとつ手作業で漬け込み、極上の魚漬が
完成しました。
　風味が魚にしみ込み、焼いた時の旨味は格別です。

代表取締役
中野晃一さん

地元の老舗と協力した商品開発

をしたいと思っていました。柔らか

な魚に芯まで染み込んだ味噌や

酒粕の風味を味わってください。

問 豊後 絆屋
　☎0978‐68‐8668

代表理事
菅原隆さん

長期肥育はその分費用もかかり

リスクも高まりますが、品質にこ

だわり、今後もぶれずに生産して

いきたいと思います。

問 農事組合法人　ニード牧場
　☎0977‐75‐0165

　通常、黒毛和牛は27か月間
飼育するところ、30か月以上の長期間
飼育。長期肥育を行うことで、すっきりしたなめらかな舌触りと
濃厚な味わいが生まれます。
　環境や水・餌にもこだわって育てた肉の本来の甘み・うまみを
味わうなら、塩と胡椒でシンプルにいただくのがおすすめです。

ニード牧場

「山香産黒毛和牛」

問 杵築市総合振興センター
　☎0978‐62‐2000

杵築市と「空恋」プロジェクトでも

提携しているソラシドエアと地元

の生産者のみなさんの協力のも

と開発したお土産商品です。

　「きつき茶」の緑茶・ほうじ茶、「きつき紅茶」の茶葉を生地に
練り込んだ香り豊かなサブレとダコワーズが誕生。サブレには茶
葉を混ぜたホワイトチョコレート、ダコワーズには豊予農場のポ
ンカンジャムをサンドしています。
　保存料・着色料は一切使用せず、フランス菓子の伝統製法で
丁寧に仕上げた上品な焼き菓子は、手土産にもぴったりです。

別府湾赤エビの第2弾が認定さ

れました。今後も別府湾赤えびシ

リーズとして杵築ブランドにし

て、名物にしていきたいです。
問 有限会社 高橋水産
　☎0978‐62‐5433

　灘手漁港で水揚げされたばかりの赤えびを一つ一つ丁寧に選
り分け、海水で洗浄。蒸篭に入れて、低温で素焼きにしました。
　外はパリパリ、中はふっくら、海水の塩加減がほどよく効いた
えびはおつまみにぴったり。お好みの野菜を合わせてかき揚げ
にしてもおいしく召し上がれます。
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専務
髙橋渉さん

　〈岡崎おうはん〉は日本の
気候風土に適した純国産鶏。
卵の黄身が大きく、まろやか
で濃厚な味わいとしっかりと
した弾力が特徴です。
　厳しい衛生管理基準を満
たしていることを示す「農場
HACCP」の認証を受けている
鹿鳴越高原農場で、餌と水と
鶏が健康に過ごせる環境に
こだわって飼育されいます。

代表取締役
杉田伸子さん

珍しい品種なので、ぜひごはん

にかけて卵の味を楽しんでほし

いです。もっとおうはんを知って

もらえるように頑張ります。

大分ファーム

「ぶんご活きいき卵 岡崎おうはん」

問 有限会社 大分ファーム
　☎0977‐72‐0644
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